Fortalece la planta
en la lucha contra
el estrés
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LALLEMAND PLANT CARE




IntraCell®

IntraCell® es la formula comercial de origen natural con
mayor concentracion en Glicina betaina (mdas de 96%). Este
potente osmoprotector natural del mundo vegetal previene
las consecuencias negativas del estrés sobre la planta y el
fruto (calor, frio, cambio del balance hidrico, salinidad, gel...).

Fisioactivador natural del mundo vegetal,
IntraCell® fortalece la planta en la lucha contra el estrés.

IntraCell’ T



La Glicina betaina contenida en IntraCell® permite la retencion o la
difusion del agua y de los elementos nutritivos (oligoelementos) a través
de la membrana celular con la gestion de la presion osmoética. Asi mismo
protege la integridad celular y el metabolismo de la planta.



IntraCell’ T

MODOS DE ACCION

INTRACELL® permite mantener un buen equilibrio osmético y proteger el metabolismo
celular:

B Calor, déficit hidrico,
salinidad, frio

4 )

Consecuencias :

m Desnaturalizacion de las enzimas

y las proteinas.
El citoplasma se

retrae, aparicion de
la plasmdlisis

m Posible destruccion de la
membrana celular.

= Disminucién del metabolismo :
fotosintesis, respiracion...

Concentracion de la solucién

Interior < Exterior

Inflamacién
de la célula

B Exceso de agua

4 )

Consecuencias :

m Alteracion de los tejidos ( rajas,
fisuras, deformacion...).

Concentracion de la solucién
Interior > Exterior



Equilibrio osmaético con IntraCell®

La Glicina betaina contenida en INTRACELL® permite regular el equilibrio
osmotico en situacion de estrés y asi mismo proteger la integridad celular
y su metabolismo.

Glicina betaina contenida ( : ‘1 Déficit
en IntraCell® T hidrico

Salinidad
Exceso
de agua

Preservacion
de la integridad
celulary de los
tejidos (prevencion
del cracking)

Concentracion de la solucién

Interior = Exterior Preservacidn del

metabolismo
y dela integridad
celular

IntraCell® permite :

— Reduce la caida de las flores y de las frutas.

— |ucha contra la podredumbre y el amarilleo.

— Estimula la actividad fotosintética.

— Favorece laasimilaciony la movilizaciéon de los elementos nutritivos como el calcio y los oligoelementos.
— Mejora la calidad del la fruta(calibre, firmeza, densidad, brillo, disminucion del craking y las deformaciones).

Mejora el rendimiento



IntraCell’ I

Arboricultura
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IntraCell® mejora los factores del rendimiento :

Lucha contra la caida de las flores y las frutas.
Mejora el calibre.
Mejora la calidad (densidad, firmeza, menos microfisuras y rajas).

Mejor conservacion de las frutas post-cosecha.



Citricos

B Mejora el rendimiento.

Ensayo en colaboracion con Brun Zaoui Alter Eco, regién de Marrakech, Maruecos. 2013

DESCRIPCION DEL ENSAYO

.-.
Produccion (Variedad) Clémentina (Nour) [d
Periodo de aplicacion Plena floracion después de mediados de junio
Dosis de aplicaciéon 2 aplicaciones a 2 kg/ha
Objetivo Lucha contra la caida de las flores y mejora del calibre

Numero de frutas por arbol

700 _
600
500

400 _

Frutas/arbol

300

200

IntraCell® aumenta en un 39% el
numero de frutas por arbol.

100
Control IntraCell®

Gran calibre (54 a 63mm) (alibre mediano (47 a 54mm)

& oo

Control IntraCell® Control IntraCell®

Calibre de las
frutas

IntraCell® aumenta en un 11% el

numero de frutas en la categoria "gran
calibre".



BENEFICIOS

B Mejora el rendimiento.

Ensayo en colaboracion con Brun Zaoui Alter Eco, region de Oulad Berhil, Marruecos. 2015

DESCRIPCION DEL ENSAYO [ "
Produccion (Variedad) Clementina (Nules) d
Al comienzo de la caida fisioldgica,,
Periodo de aplicacion después de una primera gran caida en relacion a un calor fuerte,
y antes de una segunda ola de calor
Dosis de aplicacion 2 kg/ha en una aplicacion foliar
Objetivo Lucha contra la caida de las flores y mejora del calibre

Nimero de frutas por arbol

Control IntraCell® Control IntraCell®

- ._"_ g : 'A
g aell NS * 275 |
: o 5N N 250 :
: e ¢ :
200 |
IntraCell® aumenta en un 43% 175
el nimero de frutas por arbol. 1
150
Control IntraCell®
Calibre de las frutas
Gran calibre Calibre pequefio a mediano
®
— @ IntraCell® aumenta en
s 10% el nu d
35% 85% 64% un 0 el Nnumero ae
q) frutas en la categoria
U "gran calibre".
-
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Citricos

B Mejora el rendimiento.

Ensayo en colaboracién con Brun Zaoui Alter Eco, region de Taroudante, Marruecos. 2013

DESCRIPCION DEL ENSAYO

.-.
Produccion (Variedad) Clémentina (Nour) [’j
Periodo de aplicacion Plena floracion
Dosis de aplicacién 2 kg/ha
Objetivo Lucha contra la caida de las flores y mejora del calibre

Numero de frutas por arbol

1200 _

IntraCell® aumenta en un 38% el 1100 |

nuUmero de frutas por arbol. 1000

900

Frutas/arbol

800 _

700
Calibre de las frutas 600 |

) ) Control IntraCell®
(alibre mediano a grande

@

Control IntraCell®

Pequefio Calibre

@ IntraCell® reduce en un 13%
42% el nimero de frutas en la categoria
"pequeno calibre".

Control IntraCell®




IntraCell’ I

BENEFICIOS

B Mejora el calibre.

Ensayo en colaboracion con Brun Zaoui Alter Eco, regidn de Oulmes, Marruecos. 2014

DESCRIPCION DEL ENSAYO [ "
Produccion (Variedad) Manzana (Gala) A
Periodo de aplicacion Comienzo del envero
Dosis de aplicacion 2 kg/ha
Objetivo Mejora del calibre y de la firmeza
Distribucion del calibre de las frutas mn @ maxi @ meda @@

| 55mm | 60mm | 65mm | 70mm | 75mm |

Control ... ‘ ............................... @ ...................... ‘ ................................
IntraCell® e ’ ............. @ .......... ‘ ...................

IntraCell® aumenta el calibre medio de las frutas y reduce la
heterogeneidad en la cosecha.

Reparticion por clases del calibre de las frutas

Gran Calibre (> 70 mm) (alibre pequefio a mediano (< 70mm)
IntraCell® aumenta
enun 12% el
24% . )
numero de frutas
en la categoria
Control IntraCell® Control IntraCell® "gran calibre".
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Manzanas

11

B Mejora la calidad de la fruta.

[9-11] Muy firmes [<6-9]0tras

Distribucion de las @
frutas por clase de 30% 80%
firmeza

Control IntraCell® Control IntraCell®

IntraCell® aumenta en un 10% el nimero
de frutas firmes.

Tasa media de almidon de las frutas

Is 15 Iss l62 l6s 1 IntraCell® mejora la

tasa de almidon.
Control

? +28% amidon

IntraCell® Q




Manzanas

B Mejora la conservacion de las frutas post-cosecha.

Ensayo Centre Expérimental Horticole de Marsillargues (CEHIM), region Languedoc-Roussillon (30), Francia. 2014

DESCRIPCION DEL ENSAYO [
|

Produccion (Variedad) Manzana (Pink Lady)
Periodo de aplicacién 30 dfas antes de la cosecha y 14 dias antes de la cosecha
Dosis de aplicacion 2 aplicaciones a 4 kg/ha

Porcentaje de frutas atacadas por Gloesporium
Conservacion en atmosfera controlada. Salida de las frutas 6 meses después de la cosecha.

R-30)

R-14)

R-3J

R-30) Referencia quimica X
R-14) Referencia quimica Y

R-3) Referencia quimica Z
R-30J IntraCell® (4 kg/ha)
R-14J IntraCell® (4 kg/ha)
R-3J Referencia quimica Z

IntraCell® mejora la calidad de conservacion de las frutas
post-cosecha.

IntraCell’ T
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Uva de mesa

B Mejora la calidad de la fruta.

Ensayo Masso Division Agro, region de Murcia, Espania. 2005

Produccion (Variedad)

DESCRIPCION DEL ENSAYO

Uva de mesa (cv Flame)

Periodo de aplicacion

5 semanas antes de la cosecha

Dosis de aplicaciéon

4 kg/ha en aplicacion foliar

IntraCell® reduce en un 63% el
ndmero de uvas fisuradas.

Porcentaje de racimos con uvas fisuradas

20 _
18 |
16
14 |
12 |

Control

IntraCell®

45 _
40 |
35
30 |
25 |
20 |
15 ]
10 |

Control

IntraCell® reduce en un 40%
el porcentaje de racimos que
presentan uvas fisuradas.

IntraCell®




IntraCell’ R

% de frutas con monilinia

% de frutas con monilinia

Nectarina

B Mejora la conservacion de la fruta post-cosecha.

Ensayo GRCETA, region Provence Alpes Cote dAzur (13), Francia. 2013

DESCRIPCION DEL ENSAYO [J
Produccion (Variedad) Nectarina (Moncante) '
Periodo de aplicacion 30 dias antes de la cosecha
Dosis de aplicacion 4 kg/ha

Pase 1
40 Fase
B Control
®
30 | B IntraCell
20
10
0
3 5 7 9 1
dias después de la cosecha
40 Passe 2
Hl Control
®
30 | B IntraCell
20
IntraCell® mejora
10 la calidad de conservacion
de las frutas en
post-cosecha.
3 5 7 9 1

dias después de la cosecha
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Cereza

B Mejora el rendimiento y la calidad de la fruta.

Ensayo Masso Division Agro, region de Tarragona, Espana. 2004

DESCRIPCION DEL ENSAYO [,‘»‘
Produccion (Variedad) Cereza (Burlat) =
Periodo de aplicacién En el envero, con el cambio de color de la fruta
Dosis de aplicacion 3,5 kg/ha
En condiciones climaticas "normales" En condiciones de exceso de agua

Lluvias fuertes (24 mm) después del tratamiento

Porcentaje de frutas perdidas (estallido) Porcentaje de frutas perdidas (estallido)
GonTo) IntraCell® Control IntraCell®

Peso medio de las frutas (gramos)
8,6 L

o
.

73

6,5

Control IntraCell®

IntraCell® reduce el nimero de frutas
fisuradas (estallido), en condiciones
de estrés.

15



Judias verdes

B Mejora el rendimiento en condiciones de estrés.

Ensayo Masso Division Agro, region de Tarragona, Espana. 2004

' : DESCRIPCION DEL ENSAYO [Zl’.
Produccion (Variedad) Judias verdes .
Periodo de aplicacion 10% floracion, en caso de fuerte calor
Dosis de aplicacién 2,5 kg/ha via gota a gota

IntraCell® mejora en un 25%
el rendimiento en condiciones de
estrés (calor).

kg/ha
12 _

11

. ‘..‘

10 |

Control IntraCell®

IntraCell’ I
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Maiz

B Mejora el rendimiento.

Ensayo en colaboracion con Brun Zaoui Alter Eco, region de Loukkos, Marruecos. 2014

DESCRIPCION DEL ENSAYO [g,"'
Produccion (Variedad) Maiz forrajero (Pioneer P0725) :
Periodo de aplicacién Estado de 8 hojas en pulverizacion foliar
Dosis de aplicacion 2 kg/ha
Objetivo Mejora del rendimiento y del stay-green

Biomasa total peso fresco (toneladas)

IntraCell® mejora el
rendimiento en 4,4 T/ha
de materia fresca o en 43,8
un aumento del 10% en toneladas
relacion a los resultados
de la muestra de control.

48,2

toneladas

Control IntraCell®
Control IntraCell®
Nimero de hojas 12,5 13,5
Altura de la planta
(am) 277 285
Ndimero de granos
por rango =) 37

IntraCell® estimula el desarrollo
vegetativo del maiz y mejora el
stay-green.

17



IntraCell’ I

BENEFICIOS

B Mejora el rendimiento y la conservacion de las frutas en post-cosecha.

Ensayo Masso Division Agro, region de Huelva, Espania. 2010

DESCRIPCION DEL ENSAYO [_I'
Produccion (Variedad) Fresa (Camarosa) .
Periodo de aplicacion 4 aplicaciones en el curso del ciclo
Dosis de aplicacion 2 kg/ha por aplicacion

Masa de frutas en la cosecha

+25%

de masade
frutas

IntraCell® mejora el peso de las frutas en la cosecha.

18



Fresas

Calidad de conservacion
Después de 29 dias de conservacion en cdmara fria a 4,5°C

+30%

de masade
frutas

Porcentaje de frutas deformadas IntraCell®mejora la calidad

de las frutas y la duracion
de conservacion

Control IntraCell®

19



Modos de aplicacion

Composicion : >96% de Glicina betaina cristalizada y purificada.
AMM n° 1000042

IntraCell’ I

Caracteristicas Envase : Saco de 2kg
jOn : 2 afos maximo a temperatura ambiente al abrigo de la
Conservacion : 2 temperat biente al abrigo de |
humedad en su envase cerrado herméticamente.
Polvo soluble : Para aplicacién foliar.
Sin clasificacion toxicoldgica.
Uso Apto para agricultura ecolégica.
ibili : para todas las mezclas con productos fitofarmacéuticos,
Compatibilidad : para todas | | productos fitof: t
consulte con su distribuidor.
Cultivo Usos Estado Dosis
Contra la caida de las flores y frutas. Coremmotk lens Tadsn
Citricos igjore e il Antes de la caida fisiolégica 200 g/hl
Mejora el rendimiento y la calidad de Antes de la cosecha
conservacion (shelf-life)
Contra la caida de las flores y frutas
En plena floracié
Contra lafisuray el estallido de HPIEnEeEECh
Cereza las frutas En el envero 200 g/hl
Mejora el rendimiento y la calidad de Antes de la cosecha
conservacion (shelf-life)
Desde el comienzo a
Oli Contra la caida de las flores y frutas la plena floracion ——
12 e Mejora el rendimiento En el momento del ¢
'S emblanquecimiento
g Melocotén Contra la caida de las flores Plena floracion
; ! Contra lafisuray el estallido de En el momento del
= Nectarina y las frutas emblanquecimiento 200 g/hl
=)
v . Mejora el rendimiento y la calidad de Enelenvero
3 AI ba rICOCI ue conservacion (shelf-life) Antes de [a cosecha
o]
E Contra el bitter pit y las enfermedades
de conservacion . -
aida de los pétalos
Manzanas y otras Contra la caida de las flores y frutas .y el
< n el engrosamiento de las frutas
rosaceas con Mejora el calibre, la firmeza y el brillo de (calibre)g 200 g/hl
. lafruta
pepitas Comienzo del envero
Mejora el rendimiento y la calidad
de lafruta
Contra la fisuray el estallido de En plena floracion
las frutas En el engrosamiento de las frutas
Uva de mesa Mejora el rendimiento y la calidad de (calibre) 200 g/hl

conservacion (shelf-life)

Mejora el calibre y la firmeza

En el envero

Antes de la cosecha

20



Hortalizas

Otros

21

Cultivo

Fresa

Judias

Melon, sandia,
calabacin, pepino

y otras curcubitaceas

Pimiento

Tomate

Lechuga

Flores cortadas
Maiz

Plantas aromaticas

Usos

Contra la deformacion de la fruta

Mejora el rendimiento y la calidad de
conservacion (shelf-life)

Efecto starter

Contra la caida de las flores y la deformacion
del fruto

Mejora la calidad del fruto (densidad,
firmeza, brillo)

Mejora el rendimiento y la calidad de
conservacion (shelf-life)

Efecto starter

Contra la caida de flores y de frutas

Mejora el calibre

Lucha contra el estrés salino y térmico (calor)
Lucha contra el estallido

Mejora el rendimiento y la calidad de
conservacion (shelf-life)

Efecto starter

Contra la necrosis apical, la disminucién de la
floracion y la caida de las flores

Contra las micro-fisuras

Mejora la densidad y el nimero
de frutas

Mejora el rendimiento y la calidad de
conservacion (shelf-life)

Efecto starter

Lucha contra el estrés salino y térmico (calor)

Mejora la densidad y el nimero
de flores

Mejora la calidad (limita los estallidos, mejora el
brillo, la coloracion y el calibre)

Efecto starter

Mejora el rendimiento y la calidad de
conservacion (shelf-life)

Contra el tipburn

Mejora el rendimiento y la calidad de
conservacion (shelf-life)

Efecto starter

Lucha contra el estrés salino y térmico (calor)

Mejora la calidad de conservacion (shelf-life)
Mejora el rendimiento (biomasa) y el stay-green

Lucha contra el estrés salino y térmico (calor)

Mejora la calidad de conservacion (shelf-life)

Estado

Antes de plantacion (vivero)
Después de plantacion

En el engrosamiento del fruto

Después de plantacion (puesta
en marcha)

Comienzo de floracion

Comienzo de floracién de
hembras

Comienzo de floracién y
después cada 20 dias

Comienzo de floracién y
después cada 20 dias

En caso de estrés (preventivo)

En la mitad del ciclo

Antes de la cosecha

Antes de la cosecha

Estado de 8 hojas

En medio del ciclo en caso de
estrés

Antes de la cosecha

Dosis

200 g/hl

200 g/hl

200 g/hl

200 g/hl

200 g/hl

200 g/hl

200 g/hl

200 g/hl

200 g/hl



IntraCell’ T

IntraCell” esta presente...

Canadd . ‘ Gran Bretana

Noruega

Estados Unidos

Suecia

Finlandia

México

Polonia

Ucrania

Allemania
Suiza

Marruecos

Grecia
Italia

Brasil

Tunez
Francia

.........................................

Uruguay

Chile

Suddfrica

... en todo el mundo en diferentes mercados agricolas,
en arboricultura, horticultura y cultivos industriales.
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Una gama de soluciones
al servicio del mundo vegetal

Lallemand Plant Care es el lider en la seleccion, la produccion y la
comercializacion de soluciones a base de microorganismos para la nutricion
y la salud de las plantas.

Bioinoculantes racinarios

< RHIZOCELL [l SE,

B Estimulacion del crecimiento de la planta
facilitando la adquisicion de los elementos K
nutritivos contenidos en el suelo. \ CILUS PLus
B Optimizacion del metabolismo hormonal del B
vegetal. ¢ = .
A{elc BioBoosT+
|

Bioestimulantes foliares

B Mejoran la actividad metabdlica de la planta. Q FOLWIN® ﬁ;; R
B Aumenta la eficacia de absorcion de los nutrientes O & IntraCell
y su asimilacion.
B Fortalecen la tolerancia a los estreses abidticos y
mejora la calidad del producto final.
|
Biopesticidas
B Previenen la proliferacion de agentes patdgenos. .. PR ?N“EEM D
o ESTOP’
u (Ljimi]tcan el i:jnpacto de las enfermedaies através REE Trmsaw!msm
e efectos directos (parasitismo) o indirectos
(actividad antifungica). MYCOSTO P° mc
B Utilizan la mayoria de elementos nutritivos - '

23

disponibles en detrimento de poblaciones de
agentes patdgenos.



Creacioéon de

LALLEMAND

Fin ]9 siecle

Implantacion de la fabrica
de produccion en Montreal.

Produccion de

LEVADURAS de PANIFICACION

LALLEMAND es lider en la producciéon de
levaduras de panificacion.

Revolucidon en

ENOLOGIA

LALLEMAND pone en marcha las levaduras de
vinificacion.
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Grandes cambios en

NUTRITICION ANIMAL

LALLEMAND lanza bacterias probioticas
y conservadores de ensilado para
nutricién animal.

Nuevos horizontes en
PRODUCCION VEGETAL

LALLEMAND lanza una gama completa de
bioinoculantes racinarios, bioestimulantes
y biopesticidas a base de microorganismos
y extractos de plantas.

DISTRIBUIDO POR : 0
Desde hace un siglo

INNOVamMos para
la agricultura

excelencia e innovacion

ventas@partnersa.cl
Fono: +56 2 2429 28 00

www.partnersa.cl




